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Championnat de France 2025 de [a Planche Aperitive |
Découvrez les 3 finalistes
et le jury d"exception !
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Le compte & rebours est lancé pour la nouvelle édition du Championnat de France de la
Planche Apéritive, qui se tiendra le 2 avril prochain dans le cadre du Salon Snack Show & Paris.
Cette année, cinq profils issus de divers horizons s'affronteront pour tenter de décrocher le titre

o talents en compeétition

Co-animée par Alexandre Hurtaud, Directeur France de Rovagnati, et Alexis Thiebaut, créateur

tant convoité.

de contenu (Le Paris d’Alexis), cette 3e édition mettra en lumiére 5 candidats motivés et préts & se
démarquer :

Co-gérante de O Rondygo & Bondoufle (91), elle
représente le commerce de proximité avec une approche
authentique et gourmande de la planche apéritive.

Traiteur et fondatrice de Les Dinettes de Misha & Saint-
Mandé (94), elle excelle dans la mise en scéne des
produits de charcuterie et de fromagerie.

Apprenti au sein de Tableaux Paris (75), il incarne la
nouvelle génération talentueuse et prometteuse du métier.

Dirigeant de Miyuki Grazing Table & Lingolsheim (67),
spécia|iste des tables gourmandes, il apporte une touche
d'é|égqnce et de raffinement & ses créations.

Gérant de Souliere Traiteur & Chamaliéres (63), il met son
expertise au service de créations audacieuses et
savoureuses.




Un défi culinaire en trois épreuves

Les candidats devront faire preuve de technique et de créativité a travers trois épreuves
exigeantes. La Planche classique, exclusivement composée de charcuterie, mettra &
I'honneur la découpe et la présentation des produits. La Planche théme ltalie célébrera
les traditions culinaires transalpines en associant charcuterie et ingrédients typiques.
Enfin, la Planche freestyle de votre région permettra aux participants d'exprimer leur
identité gastronomique en réalisant une composition unique intégrant au moins cing
charcuteries ainsi que divers accompagnements.

Un jury d’exception pour un concours de prestige

Les finalistes seront départagés par un jury composé de professionnels éminents et

passionnés, garantissant un jugement expert et avisé :

Gagnante

. e journaliste créateur de contenu
lére édition

gastronomique

M.O.F M.O.F présidente de |'’Association
charcuterie fromagerie des Charcutiers de Paris

Un spectacle gourmand a ne pas manquer!

Cette compétition sera 'occasion pour le public et les professionnels présents au Salon
Snack Show d'admirer la créativité et la technicité des candidats, qui devront sublimer
leurs produits tout en respectant un équilibre parfait des saveurs et des textures.

A propos de Rovagnati :

Fondée il y a prés de 80 ans par Paolo Rovagnati, I'entreprise familiale est le spécialiste n°1 en ltalie dans la charcuterie haut
de gamme. Le succés de la marque repose sur le respect des valeurs de savoir-faire, de goit, de qualité et de sélection des

matiéres premiéres. Implantée en Lombardie prés de Milan, I'entreprise toujours tenue d’'une main de fer par la famille

Rovagnati, exporte ses produits d’exception a travers le monde entier.



